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Programm:

Freitag, 23. und Samstag, 24. Mai auf dem Kennedyplatz
in Essen von 11 bis 21 Uhr

An beiden Tagen:

Schaukochen auf der Eventbiihne
mit WDR-Moderator Dirk Glaser

Kinderprogramm mit Gewinnspielen
Autogrammstunde mit der Spargelkonigin NRW

Kostproben und Informationen
rund um den Genuss aus NRW
Spargel
Natur-Kdse
B Knochenschinken
B Riiben- und Apfelkraut
B Eier und Gefliigel

Exklusive Rezepte fiir Kinder und Erwachsene

Kulinarische Kostlichkeiten in unserem ,,Biergarten”
mit speziellen Gerichten fiir die Kleinen
(Bei schlechtem Wetter im Festzelt)

Buntes Marktgeschehen aus allen Produktbereichen
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Spargel-Kdise-Schinken & Co.

Das besondere Erlebnis fur alle Sinne

Am 23. und 24. Mai
auf dem Kennedy-Platz in Essen

NRW



spargelstrasse-NRW.de

Am 14. April 2005 eroffnet, hat sich das mit "9{"'
Unterstiitzung des Landwirtschaftsministe- N
riums NRW ins Leben gerufene Projekt fiir
die Verbraucher ausgezahlt. Als zweit-
grofites Anbaugebiet in Deutschland bietet
NRW damit zur Spargelzeit Touristisches,
Kulturelles und vor allem Kulinarisches als
ein Spitzenerlebnis an.

Wo, wie und was es alles rund um den
Spargel zu erleben gibt, dariiber informiert
die Spargelstrasse live in Essen. Lassen Sie
sich fachlich beraten, probieren Sie und
spielen Sie mit. Zu gewinnen gibt es natiir-
lich Kiloweise des kdniglichen Gemiises. Ein
Autogramm der neuen Spargelkonigin inklu-
sive.

www.spargelstrasse-nrw.de

Geschichte und Geschichten:
Schinken und Mettwurst

Phen, g
Schinkenkenner wissen es langst: Wenn die
hauchdiinne Scheibe bester Ware auf der Zunge
zergeht, dann ist sie von Meisterhand bereitet.
Sie wissen wie er schmeckt, aber nicht wie
Schinken hergestellt wird?

Die Schutzgemeinschaft ,Westfélischer Knochen-
schinken” zeigt es Ihnen und gibt Ihnen einen
interessanten Einblick in die hohe Kunst der
Verarbeitung von Schinken. An unserem Infor-
mationsstand diirfen Sie schmecken, riechen und
Geschichten rund um den Schinken héren. Und
wenn Sie ein besonders gutes Auge haben, sind
Sie vielleicht Gewinner im Wettbewerb ,Schinken
schatzen”,

www. schinkenland-westfalen.de

Landerlebnis besonderer Art G o')

Immer mehr GenielRerinnen und GenieRer
entdecken eine ganz besondere Spezialitét
aus NRW: Natur-Kase aus Hofkdsereien.

Unter dem Titel ,KdseRoute NRW” konnen
Sie sich iiber Hartkdse und Co. informieren.
Oder Sie schauen einfach mal in Essen
vorbei.

Hier stehen Ihnen an beiden Tagen Fach-
leute zur Verfligung, zeigen und erldutern
Ihnen gerne, wie aus Milch Kdse wird, was
Ihnen Geruch und Aussehen iiber Geschmack
und Inhalt verrdt und halten Kostproben fiir
Sie bereit.

Und auch an die Kleinen wird gedacht:
Lassen Sie sich iiberraschen.

www.kaeseroute-nrw.de

Gefligelwirtschaftsverband

Nordrhein-Westfalen e V.|

Gefliigel aus Nordrhein-Westfalen

Das Ei als Krdnung des Friihstiickstisches. Das kostliche Putenfleisch
auf dem Grill. Viele Geniesser mochten auf diese Kdstlichkeiten
nicht verzichten. Sie wollen erfahren, wie der Genuss vollkommen
wird, was Sie beachten sollten, was hinter Codierungen u.d. steckt?

Ein Blick hinter die Kulissen der Geﬂugelwwtschaft
und u.a. Informationen zu Themen
Tierschutz, Umweltschutz, Lebens-
mittelrecht und Hygienefragen,
Qualitédtssicherung, Herkunfts-
nachweise, Riickverfolgbarkeit
und Verbraucherschutz erwarten
den interessierten Besucher an
unserem Info-Stand.

Ihre Fragen sind uns willkommen!

www.gwv-nrw.de
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Schutzgemeinschaft
Rheinischer Zuckerriibensirup O
Geschiitztes Origina[ Rheinisches Apfelkraut

Was lduft geschmeidig, braun schillernd und
herrlich duftend von einem Loffel auf's Brot,
ins Misli oder auch in die Siissspeise?

Richtig! Riiben- und Apfelkraut gehort fiir im-
mer mehr Verbraucher zur tdglichen Genuss-
einheit. Doch die wenigsten wissen, was den
Zuckerriibensirup oder auch das Apfelkraut zu
etwas ganz Besonderem macht, wie er herge-
stellt wird, was den Unterschied macht.

Wir - die Schutzgemeinschaft rheinischer
Zuckerriibensirup und rheinisches Apfelkraut -
zeigen es Ihnen vor Ort und mit Doku-
mentationen.

Nehmen Sie sich ein wenig Zeit. Probieren Sie,

geniellen Sie und lassen Sie sich erldutern, wie
die Zuckerriibe zur Ihrem Lieblingssirup wird.

s

Aktuelle Veranstaltungsinformationen unter
www.genusstage-nrw.de



